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SPECIAL PLACEMENTS

Plaisir

In vino fortunas

Diversification.

Le vin peut offrir de
belles plus-values.
Nos conseils.

PAR MARIE PELLEFIGUE

otre patrimoine est équilibré
V entre placements financiers

et immobiliers, et vous cher-
chez a diversifier vos avoirs? Si
vousdisposez d'un horizon depla-
cementd’aumoins huitansetac-
ceptez d’investir dans un produit
peu liquide, investissez... dans le
vin. Encomposantvotre caveavec
soin, vous pourrez espérer,a terme,
debelles plus-values sur vos crus.
A défaut, vous pourrez toujours
boire vos bouteilles!

Un placement accessible
Contrairement a une idée recue,
vous Wavez ni besoin d’étre un fin
connaisseur ni de disposer d’'un
capitalimportant pourvousconsti-
tuer une cave patrimoniale. « Un
particulier peut démarrer avec un
montant qui oscille entre 500 et
1000 euros, enprivilégiant plutot les
rouges, dont la capacité de garde est,
en général, supérieure a celle des
blancs », conseille Angélique de
Lencquesaing, cofondatrice
d'iDealwine.com.

Pour un fonds de cave «de pere
defamille»,achetez desbouteilles
provenant des régionsles plus de-
mandées. Sur le marché mondial,
lesvins francais—bordeauxetbour-
gognes en téte — conservent une
cote élevée. Pour espérer des
plus-values, choisissez plutot des
premierscrusclassésoudes grands
crus dans le Bordelais et des vins
de maisons cotées en Bourgogne.
Attention, le prix de ces dernieres
aflambé:entre2021et2022:1ava-
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Affaires. Vente aux
enchéres de vins saisis
dans le cadre dactions
judiciaires, au palais
de la Bourse de Lyon,
le 4 octobre 2022.

leur moyenne d’une bouteille
bourguignonne a progressé de...
59%. Au contraire de beaucoup
de vins bordelais, qui ont vu leur
cote stagner ou s’éroder. Redou-
blezdoncde prudenceet évitezles
crus spéculatifs.

Autre stratégie: privilégiez les
domaines un peu moins connus
dans les belles appellations.
Commeil estintéressant de doper
son portefeuilleboursieravecdes
actions de start-up d’avenir, étof-
fez votre cave en misant sur
d’autresrégions. A cetitre, les vins
issus de la vallée du Rhone, de la
Loire, du Jura, de Corse, de Pro-
vence et du Beaujolais, présentent
un grandintérét. Selonvotre goit,
vous pourrez également vous in-
téresser aux cépagesdu Sud-Ouest,
auxchampagnesmillésimés, voire
a des crus plus exotiques d’Italie,

«Un particulier peut démarrer
avec un montant entre 500

et 1000 euros. » Angélique

de Lencquesaing, chez iDealwine

d’Espagne oud’Amérique du Sud.
Comme tout placement tan-
gible,levin, parnature, nerapporte
rien. Pourinvestira plusde dixans,
choisissezlesmillésimesdelongue
garde quiontle plusdechancesde
sevaloriser. En effet,les bouteilles
des grandes maisons sont large-
ment achetées par des amateurs
qui les boivent. Au fil des années,
elles se font donc plus rares et la
cote des derniéres caissess’envole
parfois a des niveaux inespérés.

Multipliezlesmodes d’achat
Cependant, prenez garde: toutes
les bouteilles ne se valorisent pas
ad vitam @ternam. «Ce placement
est vivant. Il faut donc suivre son évo-
Iution pour savoir a quel moment il
faut boire ou vendre», explique un
caviste indépendant. De fait, au-
dela d’une certaine durée de ma-
turation, la qualité gustative du
divinnectardiminue, toutcomme
savaleur. Dans une démarche pa-
trimoniale, vous devez donc étre
particulierement vigilant et tenir
votrelivre decaveajour. A défaut,
faites expertiserrégulierementvos
bouteilles pour connaitre les
caisses a céder rapidement.

JEAN-PHILIPPE KSIAZEK/AFP

p. 1/3

Tous droits de reproduction et de représentation réservés au titulaire de droits de propriété intellectuelle

L'accés aux articles et le partage sont strictement limités aux utilisateurs autorisés.



Le Point

In vino fortunas

Edition : 26 octobre 2023 P.17-19

Proposition d’une sélection de vins pour une cavea 5000 €

Vin | Région Quantité Prix
Chéteau La Lagune 2016 Bordeaux 6 354€
Chateau Lafon-Rochet 2018 Bordeaux 6 264 €
Meursault 1 Cru Poruzots Vieilles Vignes - Dominique Laurent 2020 Bourgogne 6 444 €
Chablis Grand Cru Les Blanchots 2018 - Louis Moreau Bourgogne 5 177€
Gevrey-Chambertin 1°" Cru La Bossiére - Harmand-Geoffroy 2020 Bourgogne 6 660 €
Pommard Les Vignots - Chantal Lescure 2019 Bourgogne 6 270 €
Condrieu La Petite Cote - Yves Cuilleron 2020 Rhéne 3 me
Chateauneuf-du-Pape Les Cailloux Cuvée Centenaire - André Brunel 2019 Rhone 3 330€
Cote-Rotie La Giroflarie 2020 - Domaine Jasmin Rhéne 6 252%
Fleurie Les Garants - Terres dorées 2019 Beaujolais 3 7350 €
Moulin-a-Vent Clos de Rochegrés - Chateau des Jacques 2020 Beaujolais 3 83,70 €
Sancerre La Cote - Gérard Boulay 2020 Loire 5 90 €
Riesling Grand Cru Schlossherg - Bott-Geyl 2017 Alsace 3 T4€
Savenniéres-Roche-aux-Moines Clos de la Bergerie - Coulée de Serrant 2018 Loire 3 135€
Harmonie Extra Brut - Franck Pascal 201 Champagne 6 330€
Vin de France Lulu La Bohéme - Patrick Bouju 2020 Loire % n7€
Vin de France Carpe Diem - Domaine de L’Ecu 2013 Loire 3 138 €
Riesling Urziger Wiirzgarten Spatlese White Capsule - Markus Molitor 2020 Allemagne 3 66 €
Brunello di Montalcino Pian delle Vigne - Antinori 2017 Italie 6 330€
Vin de Constance - Klein Constantia (50 cl) 2014 Afrique du Sud 2 158 €
Insignia - Joseph Phelps 2019 Etats-Unis 2 514€

Source : iDealwine.
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Assurez votre cave

Propriétaire d’une belle cave, vérifiez que son
contenu est bien couvert par votre assurance
multirisque habitation. Certaines compagnies
demandentune sécurisation particuliere (porte
blindée, serrure renforcée...). D’autres exigent
des photos qui prouvent que vous ne stockez
pasvosprécieusesbouteillesdansleurscaisses
en bois, ces dernieres étant bien plus faciles a
voler. Ne jetez surtout pas ces contenants, sur-
tout si vous comptez céder vos grands crus.
«Des bouteilles dans leur emballage d’origine se
vendront bien mieux qu’individuellement », sou-
ligne Jean-Michel Coquema, notaire associé a
Joué-les-Tours au Groupe Monassier.

Vérifiez également que votre contrat couvre,
outre le vol, les autres détériorations. Si, par
exemple, votre cave est inondée et que toutes
vosbouteilles perdentleurs étiquettes, votrein-
vestissement nevaudra plusrien. Dernier point,
«silacave aune certaine valeur, mieux vaut lafaire
expertiser régulierement pour qu’il n'y ait pas de
contestation en cas de sinistre», conseille Julien
Fillaud, fondateur du comparateur Hyperassur.

mmm Outre les achats en direct
dans les domaines ou chez un ca-
viste connaisseur, vous pouvez
aussi, parfois, faire de tresbelles af-
faires lors des foires aux vins. Une
autre piste consiste a investir en
primeur, c’est-a-dire a acquérir a
l'avance une partdelarécolte d’'un
domaine. Vous pouvez le faire, soit
directementaupresdupropriétaire,
soit en passant par un négociant
bordelais, soit par le biais d'Inter-
net (Cavissima, Chateauprimeur,
iDealwine, Millésima...). Il faudra
ensuite attendre deux outroisans,
la durée d’élevage du vin, pour re-
cevoir votre quote-part de produc-
tion en bouteilles. Vous pouvez
également participer a une vente
aux encheres : des commissaires-
priseurs gerent les liquidations de
belles caves de restaurants ou dé-
nicher quelques pépites a des prix
accessibles. Derniere possibilité:
passer parlessite iDealwine, leader
dans le secteur de la vente de vin.
Cette société francaise organise,

501,20 €

trois ou quatre fois par mois, des
ventes aux encheres de vins en
ligne. «Nos clients amateurs peuvent
ainsi trouver des millésimes déja ma-
tures a boire, et nos clients investis-
seurs, des crus d conserver », précise
Angélique de Lencquesaing. Ce
site permet aussi de mettreen place
des alertes pour vous prévenir
quand une bouteille que vous re-
cherchez est mise en vente.

Quel que soit votre mode
d’achat, misez sur la régularité.
«Bienréussirunplacementenvinest
une question de suivi, car la cote des
bouteilles s’affine au fil du temps et,
en achetant le méme domaine plu-
sieurs années desuite, uninvestisseur
augmente ses chances de détenir un
trés beau millésime », affirme
Jean-Michel Coquema, notaireas-
socié au Groupe Monassier. Enfin,
sile domaine en propose, achetez
en plus des bouteilles de grand
format,comme lesmagnums. Plus
rares, elles ont davantage de
chances de se valoriser. [ 11]
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Bien conserver ses vins

Le

vins est un point sur lequel vous
devezétre particulierement vigi-
lant, car seules les bouteilles qui
ontbénéficié de conditionsidéales
destockage garderontleurvaleur.
Outrelatempérature, quidoitres-

ter

également I’hygrométrie. Si la
cavemanque d’humidité, le bou-
chondeliegeserétractera, etvotre
précieux nectar se métamorpho-

Ser

aucontraire, elle est trop humide,
Pétiquette risque de se piquer de
moisissure, et vos bouteilles se
décoteront. Pour éviter cela, en-
tourez-les de film transparent
pour les protéger des tiches.
Sivousne possédez pasde cave
privativeancienne, utilisez un ser-

vic
De

desvignes, Le Garde vins, La Cave,
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mode de conservation de vos

constante, il faut surveiller

a en une infame piquette. Si,

e de gardiennage debouteilles.
nombreusessociétés (Chemin

Les Chaisde France,Les Cavesdes
Montquartiers, WineSitting...)
sontspécialiséesdansle domaine.
Leurs tarifs varient selon le

nombrede bouteilles, maislegros
desoffres est réservé aux Parisiens

ou
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aux Lyonnais, seul InVinéme

19

%

Experte. Angélique de Lencquesaing, fondatrice d'iDealwine.

Sila vente est inférieure
a 5000 euros, les plus-values
échappent a toute taxation.

s'adresse aux Lillois. IDealwine a
développé depuisunan une offre
disponible partout en France qui
permet de stocker ses bouteilles
du quotidien et celles destinées a
laconservationalongterme. Elles
sontexpertisées par unspécialiste
avant d’étre placées dans un en-
trepot sécurisé et exonérées de
frais de sortie sila vente est réali-
sée via le site.

Une fiscalité allégée
Sivous avez fait le bon choix, sa-
chez que les plus-values sur les
bouteilles de vin sont taxées
comme celles des biens meubles.
Clest-a-dire que vos gains seront
imposésa 19 %etsoumis,en plus,
aux prélevements sociaux de
17,2 %. « Levendeur profited’un abat-
tementpour durée de détentionde 5 %
par anapres deux ans, Pexonération
totale est donc acquise au bout de vingt-
deux ans», précise Jean-Michel Co-
quema.Bonasavoir:silemontant
delaventeestinférieurasooo eu-
ros par personne physique
(z0000 euros pourun couple),quel
que soit le nombre de bouteilles
cédées, les plus-values échappent
atoute taxation m

Les groupements fonciers viticoles: pour aller encore plus loin

Pourinvestirdefagon plusimportante,
vous pouvez acheter des parts de GFV
(groupement foncierviticole). Cesder-
nieres sont au vin ce que les sicav sont
a la Bourse. Leur gérant mutualise
I’épargne de particuliers puis achete
des vignes, qu'il confie ensuite a un ex-
ploitant. En général, il faut entre 5 000
et 50000 euros pour acheter une part
de GFV. Les parts sont distribuées par
desbanques privées, des conseillers en
gestion de patrimoine, des spécialistes
derégionsviticolesoudirectement par
lasociété de gestion.

Le fonctionnement d'un GFV est
simple: chaque année, le vigneron qui
exploite les vignes regle son fermage
en numeéraire, en bouteilles ou un mé-
lange des deux. En tant que porteur de
parts, vous récupérez votre dividende
soitenargent, soitencaissesdevin, soit
enunmélange desdeux. Les gains tirés

d’un GFV sont considérés comme des
revenus fonciers. Ils sont donc impo-
sés, chaque année, avec vos autres re-
venus (salaires, pensions de retraite...)
et soumis, en plus, aux prélevements
sociauxde 17,2 %. Bonasavoir:sivous
choisissez de vous faire payer en
bouteilles, ces dernieres sont compta-
bilisées aleur valeur de production dé-
claréeetnonaleurvaleur commerciale,
soit presque trois fois moins cher.
Attention, larentabilité des parts de
groupementfoncierviticole est tres va-
riable et,enmoyenne, elle oscille entre
0,5 et 4 %. En général, «plus lappella-
tiondans laquelle ainvestile GFV est pres-
tigieuse, plus le rendement est faible, mais
plus Pespérance de plus-value a terme est
élevée»,explique Emilie Bourgeat, pré-
sidente du GFV Saint Vincent. A la re-
vente, les plus-values sont imposées a
19 % et soumises aux prélevements so-

ciauxde 17,2 % apresabattement pour
durée de détention, 'exonération de
taxation étantacquiserespectivement
apres vingt-deux ans et trente ans.

A condition de conserver vos parts
de GFV pendant au moins deux ans,
vous profitez en plus d’unavantage fis-
cal en matiere de donation et succes-
sion. «Si le donataire ou héritier conserve
les parts recues pendant au moins dix ans,
leurtransmission bénéficie d'un abattement
de 75 % jusqu’a 500 000 euros, ce plafond
passed 300 000 eurossi les parts sont conser-
vées au moins cing ans », précise Emilie
Bourgeat. Au-dela de ces deux limites,
I’abattement passe a 50 %, cette fois
sans aucun plafond. Petite précision:
les parts de GFV entrent dans la base
taxable a I'impét sur la fortune immo-
biliere. Mais la encore, elles profitent
aussi d’un abattement de 75 % jusqu’a
101 897¢, et de 50% au-dela.

sp
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